Alter Brug

Dahlem

@e/sﬁwwhf&

Vom 19.10. bis 24.10.2020
von 11:00 Uhr bis 16:00 Uhr

Montag. 19.10.2020

Ofenfrischer Schweinekrustenbraten,
mit einer deftigen Bratensauce,
Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln

Dienstag, 20.10.2020 - tfiglliglit -

Zarte Ochsenbrust, in einer kréaftigen Brithe gekocht,
mif einer Meerrettich-Sahne-Sauce,
frische BIO-Mohrchen und Petersilienkartoffeln

Mittwoch, 21.10.2020

Unsere Berliner Kohlroulade ,Hausfrauen Art”
mit pikanter Speck-Kiimmel-Sauce
und Salzkartoffeln

Donnerstag, 22.10.2020 - (fnser assiter -

Y ofenfrische Ente — Laschori-Qualitat -
mit unserer klassischen Entensauce,
hausgemachtem Apfelrotkohl und Butterklo

Freitag, 23.10.2020

Frisch gebratenes Rotbarschfilet,
mit einer leichten Zitronenbuttersauce,
auf Rote-Bete-Risotto und Salatbeilage

Wiener Samstag, 24.10.2020 (von 12:00 - 15:00 Uhr)

Original Wiener Schnitzel vom Kalb,
mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat
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Auch weiterhin alle Gerichte und Gefrdnke AUSSER HAUS
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Alter Brug

Dahlem
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in bewdhrter, fraditioneller Qualitéf
Unser Angebof am 11.11.2020
- auch aufier Haus auf Vorbestellung -

Knuspriger Gdnsebrafen von Brusf und Keule
mit fraditioneller Gdnsesauce,
hausgemachfem Apfelrotkrauf und Griinkohl,
dazu geschmelzter Kartoffelklof3

255

Ganze Ganse auf Vorbesfellung

Vorab eine Enfenconsommé
mit frischen Gemdisejulienne

Eine ganze Gans (ca. 4500 g) fiir 4 - 5 Personen,
knusprig gebrafen mif klassischer Gdnsesauce,
dazu Schiisseln mit Apfelrotkohl, Griinkohl,
Pefersilienkartfoffeln und Kartfoffelkloffe

138.0

Wir biffen um rechfzeitige Reservierung lhrer Martinsgans.
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