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Unsere Karte ,Take away” aus dem Restaurant
taglich von 12:00 - 20:00 Uhr
Tel: 030-832 70 00

www.alter-krug-dahlem.de

Berliner Klassiker

Kiirbiscremesiippchen / KartoffelSUPPe...........ecceeccooeeeeseeeeseeeesseeeessseeesssseessssssesssnssees 8.5
Deftiger ofenfrischer Schweinekrustenbraten

mit Dunkelbiersauce, Apfelrotkraut und KartoffelkLoB.............coooceceeesssseceenne 16,5
2 Konigsberger Klopse hausgemacht, Kapernsauce, Kartoffelpliree...........ccoccccvmrnc. 15,5

Zartes Ganseleber-Pfannchen
mit Apfel, Zwiebeln und einem Schuf3 Rotwein,

dazu hausgemachtes Kartoffelplree....................ceeccceeevssssssssssssssssseeeeeesesssssssssssssssssssssssnsens 14,5
Grofe Berliner Kohlroulade “Hausfrauen Art”
mit einer herzhaften Bratensauce und Salzkartoffeln..........ooooeoeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 15,5

Wild und Gefliigel der Saison
Hirschgulasch mit Waldpilzen und Wildkrautern in Landwein geschmort,

Apfelrotkohl und geschmelzter KartoffelKLoB...................ooooooiieeeeeieeeeececeeeeeeeeeesseeeeeseessesseenns 18,5
Halbe ofenfrische Ente mit der klassischen Enfensauce,

Apfelrotkohl und geschmelzter KartoffelKLOB..................cccooooorreeceeecceceeeeeeeessssesssssssss s 21,5
Ofenfrischer Gansebraten von Brust & Keule

mit der klassischen Sauce, Apfelrotkohl, Griinkohl und Kartoffelklofi..............cccccccirrnnrennns 279

Eine ganze Gans (ca. 4.500 gr.) fiir 4-5 Personen -
mit klassischer Sauce, Apfelrotkohl, Griinkohl und Kartoffelkldfe -
dazu vorab eine Enfenconsommé mit feinen Gemiisejulienne.................cooooocccccccccccssrnrnrcenns 138,0

Unsere Spezialitdfen

Original Wiener Kalbsschnitzel m. Kartoffel-Gurkensalat............coocorcrsccrscnn, 21,5
Tournedos vom Rinderfilet, Sc. Bernaise

mediterranes Gemiise m. griinem Spargel, frz. Kartéffelchen...................ccccccccccevmmmrnrrrrnnnnnns 29,5
Geschnetzeltes “Stroganoff” aus zarten Rinderfiletstreifen

m. Rote Bete, Gurke, Creme fraiche, Chablis und Berner ROsti.........cccccrrnrrrrncrcein. 26,5
Goldbraun gebratenes Rotbarschfilet

auf Champagnerkraut mit Dijon-Senfbutter und Salzkartoffeln..................cooccooorvcoiricrinne. 18,5
Frischer Gemiiseteller (vegetarisch/vegan)

mit frischem Marktgemise, in Tomaten-Curry-Kokosmilch, Basmatireis.............ccccccoevveeuunne. 16.9

Im Brofchen “auf die Hand”

Hamburger “Old Jug” m. frischem Laschori-Beef................o e 7.9
BBQ Burger m. frischem Laschori-Beef, Bacon.............ooeeeooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseesssesss 8,9
Veggie-Burger mit vegetarischem Gemuse-Patty...............oomeececmmsssseeeeessssssssns 6.9
Pulled Duck Burger (Enten-Grostl) mit Apfelrotkohl...............eece. 8,9
Bayrischer Leberkdse, siiBer Senf mit Cole Slaw im Brétchen.................ccoeeeeeecceeeene. 6.5
Original Wiener Kalbsschnitzel im BrotChen..............eceeeeceeess e sssseeeeees 6.5

Kasslerbraten mif Sauerkraut im BrotCheN... ... seee e 6.5
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Wahrend des Lockdowns von 12-16 Uhr

Montag, 23.11.2020

Original Wiener Kalbsschnitzel,
mit mediterranem Pfannengemiise
und Salzkartoffeln 11,0

Dienstag, 24.11.2020

Berliner Eisbein - frisch aus dem Kessel -
mit Sauerkraut, Senf
und Salzkartoffeln 11,0

Mittwoch, 25.11.2020 - Sehr lecker -

Zarte gebratene Ganseleber
mit Apfel und Zwiebel im Rotwein-Jus,
dazu hausgemachter Kartoffelstampf 11,0

Donnerstag. 26.11.2020 - Ein Dankeschén an unsere treuen Gasfte -

Ofenfrischer knuspriger Gansebraten
mit der traditionellen Génsesauce,
Apfelrotkohl und geschmelzter Kartoffelklo3 14,5

Freitag, 27.11.2020

Goldgelb gebratenes Rotbarschfilef,
mit Dijon-Senfsauce, Dillkartoffeln
und Omas Gurkensalat 12,5

Wiener Samstag, 28.11.2020 (von 12:00 - 15:00 Uhr)

Original Wiener Schnitzel vom Kalb,
mif lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat 15.5

+++Jetzt NEU+++

Hausgemachtes Génseschmalz nach Omas Art kleines Glas. = 3,5
grofes Glas = 4,8

Wir wiinschen unseren Gasfen einen schénen 1. Advent!
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in bewédhrter, traditioneller Qualitat

Knuspriger Gdnsebrafen von Brusf und Keule
mif fraditioneller Gdnsesauce,
hausgemachtfem Apfelrotkrauf und Griinkohl,

dazu geschmelzter Kartoffelklol3
27,9

Ganze Ganse auf Vorbesfellung

Vorab eine Enfenconsommé
mit frischen Gemliisejulienne

Eine ganze Gans (ca. 4500 g) fiir 4 - 5 Personen,

knusprig gebrafen mif klassischer Ginsesauce,
dazu Schiisseln mit Apfelrotkohl, Griinkohl,
Pefersilienkartoffeln und Kartoffelkléfie

138.0

Bestellen Sie schon jefzf fiir die Vorweihnachfszeit
und die Weihnachfsfeierfage

Heiligabend, 24.12.2020 — Abholung von 11-14 Uhr
1. Feiertag, 25.12.2020 — Abholung von 11-12 Uhr
2. Feiertag, 26.12.2020 — Abholung von 11-12 Uhr
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