
S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g
     „ T a k e  a w a y “ - K a r t e  t ä g l i c h  v o n  1 2 : 0 0  –  2 0 : 0 0  U h r

(Bestellannahme ab 11:00 Uhr)  T e l :  0 3 0 - 8 3 2  7 0  0 0
Spargelcremesüppchen mit Spargelstückchen und Schnittlauch..............................................7,5

NEU!!! Unsere Salat-Bowl: Frische Blattsalate mit Tomate, Gurke,
French- oder Balsamicodressing und Parmesan - wahlweise mit:

• gebratenen Hähnchenbrustfiletstreifen.............................................................................................14,5
• Feta-Käse und warmen Prinzessböhnchen...................................................................................14,5
• Rinderfiletstreifen.............................................................................................................................................. 16,5

Kleiner Beilagensalat zum Hauptgericht......................................................................................................... 5,5
-  U n s e r  K l a s s i k e r  -  
Original Wiener Kalbsschnitzel m. Kartoffel-Gurken-Salat............................................................21,5 

Portion frischer Stangenspargel
mit zerlassener Butter, zwei Spiegeleier und frischer Parmesan........................................................18,5

Portion frischer Stangenspargel
mit Sc. Hollandaise oder zerlassener Butter, Butterkartoffeln 

• mit 3 Rühreiern..................................................................................................................................................... 19,5

• mit Original Wiener Kalbsschnitzel......................................................................................................... 27,9

• mit frisch gebratenem norwegischem Lachsfilet..........................................................................27,9

Original Zwiebelrostbraten von der arg. Rinderhüfte
mit viel Zwiebeln, Prinzessböhnchen und knusprigen Bratkartoffeln...............................................17,5

2 Königsberger Klopse hausgemacht, Kapernsauce,
Salzkartoffeln und Rote Bete Salat............................................................................................................................ 15,5

Selbstgemachte Rinderroulade m. original Rinderrouladensauce,
gewickelt mit Speck, Zwiebel, Gurke und Senf, dazu Apfelrotkohl und Salzkartoffeln...........18,5

Zwei zarte Matjesfilet
mit Speckböhnchen, Gewürzgurke, rote Zwiebelringe, knusprige Bratkartoffeln.....................16,9
Klassische Maischolle „Finkenwerder Art“ mit Speckstippe,
Omas Gurkensalat mit Dill und saurer Sahne, dazu Butterkartoffeln.................................................19,5

Chicken Ko Samui - Zarte gebratene Hähnchenbrustfiletstreifen
mit Broccoli, Paprika, Frühlingszwiebeln, in Curry-Mandelsauce,  Basmatireis.........................16,5

vegetarisch/vegan - Frischer Gemüseteller 
mit Marktgemüse der Saison in Tomaten-Curry-Kokosmilch, Basmatireis..................................16,9

Tournedos vom Rinderfilet, Sc. Bernaise,
mediterranes Gemüse, frischer Spargel, frz. Kartöffelchen....................................................................29,5

“Züricher Geschnetzeltes” aus Rinderfiletstreifen
m. Champignons, Creme fraiche, Chablis, Berner Rösti und Bio-Möhrchen................................26,5

Hamburger “Old Jug” m. frischem  Beef............................................................................................................. 7,9
BBQ Burger m. frischem Beef, Bacon, BBQ-Sauce.....................................................................................8,9
Chicken Burger, pan. Hähnchenbrustfilet, leichte Remoulade............................................................8,9
Portion Pommes frites zum Burger....................................................................................................................... 3,5
Original Wiener Kalbsschnitzel im Brötchen.................................................................................................... 7,5
Bayrischer Leberkäse, süßer Senf mit Cole Slaw im Brötchen..........................................................6,5
Frisches Matjesfilet mit Zwiebelringen im Brötchen..................................................................................5,5
Schale hausgemachter Milchreis mit Zucker & Zimt................................................................................5,0
Créme Brûlèe mit karamellisiertem Zucker in der Tonschale...............................................................7,5



S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g

W o c h e n k a r t e
v o n  1 2 - 1 6  Uh r

(Bestellannahme ab 11:00 Uhr, geöffnet bis 20:00 Uhr)
  0 3 0 - 8 3 2  7 0  0 0

Alle Gerichte werden für Sie frisch zubereitet

Montag, 17.05.2021  -  U n s e r  K l a s s i k e r  -  
Zwei Königsberger Klopse aus Bio-Hackfleisch
mit einer Kapernsauce, Rote Bete
und Salzkartoffeln 12,0

Dienstag, 18.05.2021 
Gebratene Kalbsleber “Berliner Art”
mit Apfelscheibe, Schmorzwiebeln
und hausgemachtem Kartoffelpüree 12,0

Mittwoch, 19.05.2021  H i g h l i g h t  – –
Hausgemachte Rinderroulade – Bio-Qualität.
mit Speck, Zwiebeln, Gurke und Senf, klassische Rouladensauce,
Vichy-Möhrchen und Salzkartoffeln 14,5

Donnerstag, 20.05.2021  

¼ ofenfrische Ente – Laschori-Qualität -
mit unserer klassischen Entensauce,
hausgemachtem Apfelrotkohl und Butterkloß 12,0

Freitag, 21.05.2021 

Sylter Fischteller – frisch aus der Pfanne -
mit Rotbarschfilet, Zanderfilet, Scampi, Sc.  Hollandaise,
dazu Salatbeilage und knusprige Bratkartoffeln 15,5

Wiener Samstag, 22.05.2021  (von 12:00 – 15:00 Uhr)

Original Wiener Schnitzel vom Kalb,
mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat 15,5

Sonntag, 23.05.2021 -  P f i n g s t s o n n t a g  -
Bitte beachten Sie unsere 3-Gänge-Menüs für die Feiertage

Vielen Dank für Ihre Unterstützung!



S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g

P f i n g s t e n  2 0 2 1
M e n ü  I

Feiner Wildkräutersalat
mit Cherrytomaten und Parmesansplitter

***
Frischer  Beelitzer Stangenspargel

mit Sauce Hollandaise, neue Kartoffeln
und einem original Wiener Kalbsschnitzel

***
Strawberry Cheese Cake

mit Erdbeeren und Minzblatt



M e n ü  I I
Feiner Wildkräutersalat

mit Cherrytomaten und Parmesansplitter
***

Zwei Tournedos vom Rinderfilet
mit mediterranem Gemüse, frischem Spargel,
Sc. Bernaise und französische Kartöffelchen

***
Strawberry Cheese Cake

mit Erdbeeren und Minzblatt


M e n ü  I I I
Spargelcremesüppchen mit Schnittlauchröllchen

***
Gebratenes norwegisches Lachsfilet -  1A-Qualität

mit frischem Beelitzer Stangenspargel,
oder mediterranem Gemüse,

Sc. Bernaise und französische Kartöffelchen

***
Strawberry Cheese Cake

mit Erdbeeren und Minzblatt

jedes Menü p.P. 48,00 €



S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g

A b  s o f o r t  a u c h  G e t r ä n k e  t o  g o
fritz-kola..........................................Fl. 0,33 l............2,9

fritz-kola light..................................Fl. 0,33 l............2,9

fritz-limo orange.............................Fl. 0,33 l............2,9

Almdudler........................................Fl. 0,35 l............3,0

Rixdorfer Fassbrause.....................Fl. 0,33 l............2,9

Selters classic/naturell..................Fl. 0,75 l............3,9

Berliner Pilsner..............................Fl. 0,33 l............2,9

Jever fun..........................................Fl. 0,33...............2,9

Paulaner Weißbier kristall.............Fl. 0,5 l..............3,5

Paulaner Weißbier alk.frei.............Fl. 0,5 l..............3,5

Paulaner Hefe Weizen....................Fl. 0,5 l..............3,5

Grauburgunder...............................Fl. 0,75 l...........18,0

Grüner Veltliner..............................Fl. 1,0 l..............16,0

- Alle Getränke inkl. Pfand -

Wir danken unseren Gästen für Ihre Unterstützung!
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