
S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g
U ns e r e  K a r t e  „ Ta k e  a w a y “  a u s  d e m  Re s t a u r a n t

t ä g l i c h  v o n  1 2 : 0 0  –  20 : 0 0  U h r
T e l :  0 3 0 - 8 3 2  7 0  0 0

Q u a l i t ä t  i s t  u n s e r e  G a r a n t i e
Wir verwenden nur frische, regionale Produkte und bereiten jedes Gericht frisch für Sie zu.

B e r l i n e r  K l a s s i k e r

Kürbiscremesuppe vom Hokkaidokürbis
mit karamellisiertem Ingwer und Kürbiskernöl................................................................................................8,5

Gebratene Berliner Blutwurst
mit Apfelscheibe, Schmorzwiebeln, Sauerkraut und Kartoffelpüree..................................................17,5

Gebratene Kalbsleber “Berliner Art”
mit Apfelscheibe, Schmorzwiebeln und hausgemachtem Kartoffelpüree......................................19,5

2 Königsberger Klopse hausgemacht, Kapernsauce, Kartoffelpüree..........................................15,5

Deftiger ofenfrischer Schweinekrustenbraten
mit kräftiger Bratensauce, Apfelrotkraut und Kartoffelkloß.....................................................................16,5

Schwäbische Maultaschen mit einer Hackfleisch-Gemüsefüllung
in Butter und Zwiebeln gebräunt mit frischem Gemüse,
Tomatenwürfelchen und Parmesan......................................................................................................................... 16,5

Saftiger Rindergulasch, mit viel Zwiebeln und Tomaten geschmort,
dazu Apfelrotkohl und geschmelzter Kartoffelkloß........................................................................................17,5

Ofenfrischer Gänsebraten von Brust und Keule
mit der klassischen Sauce, Apfelrotkohl, Grünkohl
und geschmelzter Kartoffelkloß................................................................................................................................. 27,9

Halbe ofenfrische Ente mit der klassischen Entensauce,
Apfelrotkohl und geschmelzter Kartoffelkloß.................................................................................................... 21,5

U n s e r e  S p e z i a l i t ä t e n

Original Wiener Kalbsschnitzel m. Kartoffel-Gurkensalat...............................................................21,5

Tournedos vom Rinderfilet, Sc. Bernaise
mediterranes Gemüse m. grünem Spargel, frz. Kartöffelchen..............................................................29,5

“Züricher Geschnetzeltes” aus Rinderfiletstreifen
m. Champignons, Creme fraiche, Chablis und Berner Rösti...................................................................26,5

Frisches Lachsfilet aus der Butterpfanne
auf tomatisiertem Blattspinat und Salzkartoffeln............................................................................................. 21,5

Frischer Gemüseteller (vegetarisch/vegan)
mit frischem Marktgemüse, in Tomaten-Curry-Kokosmilch, Basmatireis.....................................16,9

I m  B r ö t c h e n  “ a u f  d i e  H a n d ”
Hamburger “Old Jug” m. frischem Beef.............................................................................................................. 7,9
BBQ Burger m. frischem Beef, Bacon................................................................................................................... 8,9
Pulled Duck Burger (Enten-Gröstl) mit Apfelrotkohl..................................................................................8,9
Bayrischer Leberkäse, süßer Senf mit Cole Slaw im Brötchen..........................................................6,5
Schweinekrustenbraten im Brötchen.................................................................................................................... 6,5
Original Wiener Kalbsschnitzel im Brötchen.................................................................................................... 7,5
Hausgemachtes köstliches Gänseschmalz im Glas....................................................................................4,0



S e i  k l u g   – k o m m  z u m  A l t e n  K r u g

A n g e b o t  d e s  T a g e s
W ä h r e n d  d e s  L o c k d o w n s  v o n  1 2 - 1 6  U h r

  0 3 0 - 8 3 2  7 0  0 0
Q u a l i t ä t  i s t  u n s e r e  G a r a n t i e

Wir verwenden nur frische, regionale Produkte und bereiten
jedes Gericht frisch für Sie zu.

Montag, 25.01.2021  U n s e r  S p e c i a l  -–

Original Zwiebelrostbraten
von der arg. Rinderhüfte, mit viel Zwiebeln,
Prinzessböhnchen und knusprigen Bratkartoffeln 12,0

Dienstag, 26.01.2021

Berliner Kohlroulade nach „Heini Holl“
mit der klassischen Speck-Kümmelsauce
und Salzkartoffeln 12,0

Mittwoch, 27.01.2021  

Original Wiener Kalbsschnitzel
mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat 12,0

Donnerstag, 28.01.2021 

Ofenfrischer Gänsebraten von Brust und Keule
- zum letzten Mal in dieser Saison -
mit unserer klassischen Gänsesauce,
Apfelrotkohl und hausgemachtem Semmelknödel 14,5

Freitag, 29.01.2021 

Sylter Fischteller – frisch aus der Pfanne -
mit Rotbarschfilet, Lachsfilet, Scampi,
Sauce Hollandaise und Dillkartoffeln 14,5

Wiener Samstag, 30.01.2021  (von 12:00 – 15:00 Uhr)

Original Wiener Schnitzel vom Kalb,
mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat 15,5


	Angebot des Tages

